
Informativa Privacy
Ai sensi e per gli effetti del D.Lgs. 196/03 si informano i soci, gli amici di Legnaia e tutta la clientela che i 
dati personali raccolti presso i nostri punti vendita ed uffici sono soggetti al vincolo di riservatezza e saranno 
trattati soltanto per gli scopi annessi e connessi ai servizi e ai prodotti erogati dalla nostra società e dalle 
società da essa controllate e non eccedenti rispetto a tali finalità.
Titolare del trattamento è la Società Cooperativa Agricola di Legnaia, presso la quale far valere i diritti di 
cui all’art.7.
Sotto formale vostra richiesta da spedire a mezzo e-mail o fax potete richiedere la cancellazione dei vostri 
nominativi trattati, anche tramite la società Edimedia srl, per le attività di informazione, promozione e 
iniziative commerciali inerenti i nostri prodotti e servizi (periodico Coltivare Insieme, Newsletter).

Ricordiamo che diventare “Amici di Legnaia” è gratuito ed è 
sufficiente compilare il modulo di adesione, firmarlo per accettazione 
e consegnarlo in qualunque punto vendita della Cooperativa. In caso 
di furto o di smarrimento della Carta, vi preghiamo di telefonare 
all’Ufficio marketing e qualità al n° 0557358297 o di mandare una 
mail all’indirizzo amici@legnaia.it per permettere il blocco della 
carta e il trasferimento dei punti su di una nuova.
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(G. Pascoli “L’aquilone”)
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Contiene 
oltre 

30 OFFERTE
Riservate ai soci e agli Amici di Legnaia

nr. 1 - FEBBRAIO 2011

Il Notiziario per Soci e Amici di Legnaia 

L’UOMO LA TERRA I SUOI FRUTTI
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Carne della Coop. 
Agricola di Firenzuola
con sconto 
del 10%
per Soci ed Amici  
Offerte fino ad esaurimento taglio

TUTTI I GIORNI

Pesce della Coop. 
Pescatori 
in Offerta
per Soci ed Amici 
Salvo esaurimento scorte o  
mancanza di prodotto causa maltempo
Non cumulabile allo sconto del 4%  
presente su tutti gli altri prodotti

nel punto vendita di Sollicciano

Prodotti ortofrutticoli  
di stagione in promozione 
per Soci e Amici di Legnaia

La Coop. di Legnaia  
si ascolta alla radio 
Il martedì alle 10,40  
su Radio Toscana FM 104.75
filo diretto con Simone Tofani,  
resp. area tecnica della Coop. di Legnaia 

Coltivare Insieme n. 1/2011 - Reg. Trib. FI n. 3949 del 12/3/90
Direttore Responsabile  Simone Tofani
Direttore David Bocciolini
Editore  EDIMEDIA srl  - via Volturno, 10/12A 50019 Sesto F.no (FI)
Tel. 055340811 - info@edimedia-fi.it
Stampa  Industria Grafica Valdarnese

Il primo numero 2011 del notiziario esce rinnovato nell’impagina-
zione, ma non nello spirito: è un ritorno all’“antico”, con 4 pagine 
anziché 8, ma con una periodicità maggiore. Anche Coltivare 
Insieme, la nostra “rivista” ritorna all’origine con 4 numeri, anzi-
ché due come nell’anno appena passato, numeri che usciranno 
in occasione del “cambiamento” di stagione ovvero a marzo, a 
giugno, a settembre ed a dicembre. Possiamo dire allora che “c’è 
qualcosa di nuovo nell’aria, anzi d’antico” prendendo in prestito 
le parole di una nota poesia.
Abbiamo fatto questa scelta che ci impegnerà maggiormente, per 
essere ancora più vicini ai nostri Soci ed “Amici” in modo da poter 
dare in tempo utile le varie informazioni relative ai ritmi stagionali 
ed alle iniziative che la Cooperativa di Legnaia effettuerà durante 
l’anno. Approfitto subito per ringraziare la redazione ed i vari 
collaboratori che ci aiuteranno a rendere la rivista uno strumento a 
servizio dei Soci e dei clienti ed il notiziario sempre più all’altezza 
dei tempi.
Il 2010 non è stato un anno facile per nessuno non solo in Italia, 
ma anche nel resto del Mondo. Nel nostro Paese il settore agrico-
lo è stato uno dei più penalizzati, i dati Eurostat (fonte: L’informa-
tore agrario 49/2010) parlano chiaro e confermano le difficoltà 
del settore: i redditi agricoli hanno subito un decremento del 3,3% 
rispetto al 2009, siamo alle prese con cali di produzione e dei 
valori aggiunti importanti, mentre i costi produttivi sono in crescita. 
Secondo un’importante Associazione di categoria i redditi degli 
agricoltori italiani sono del 17% inferiori a quelli di cinque anni 
fa.  Se questo trend non si dovesse arrestare le conseguenze sono 
facilmente immaginabili.
Accennammo a questi argomenti già nell’editoriale di settembre 
di Coltivare Insieme ed in quella occasione ricordammo come 
anche il clima non fosse stato benevolo per gli agricoltori fiorentini 
perché il 17 giugno una forte grandinata e una tromba d’aria 
compromise buona parte dei raccolti della piana: 6 mesi dopo, 
il 17 dicembre (il sottoscritto non è scaramantico nei confronti di 
questo numero, vista la propria data di nascita, ma qualche dub-
bio inizia a serpeggiare!) una nevicata di importanti dimensioni 
per Firenze, oltre a bloccare la città e l’intero hinterland fiorentino 
per più giorni, danneggiare l’economia degli esercizi commer-

ciali nell’ultimo fine settimana prima di Natale, ha provocato forti 
danni alle strutture serricole ed alle piante coltivate sotto di esse. 
“La crisi non è finita”, hanno affermato nei primi giorni di gennaio 
importanti personaggi del mondo politico ed economico nazio-
nale e mondiale, la speranza e l’impegno di tutti, a tutti i livelli di 
responsabilità, dovrà essere però quello di far sì che stia per finire.
A fine 2010 la Cooperativa ha completato il trasferimento della 
propria struttura produttiva di piantine orto-floricole da trapianto 
dalla vecchia sede di Pieve a Settimo a Scandicci al nuovo e mo-
derno complesso in Via Baccio da Montelupo 180: in altra parte 
del notiziario i dettagli della inaugurazione ufficiale che avverrà a 
fine febbraio, già da fine dicembre però è iniziata  l’attività pro-
duttiva. Il complesso serricolo, che si estende su una superficie di 
circa 4000 metri quadrati, è stato progettato e costruito secondo 
tecniche moderne e rispettose dell’ambiente, ad esempio con il 
recupero dell’acqua piovana da destinare poi all’irrigazione del-
le piante coltivate. Un altro impegno, ma anche un’altra grande 
soddisfazione per tutti coloro che dall’inizio dell’estate sono stati 
coinvolti in questa operazione. Soci e clienti potranno così avere 
a disposizione piantine di qualità ancora superiore rispetto al re-
cente passato. 
Il rispetto dell’ambiente sarà uno dei nostri fili conduttori anche per 
il 2011 ed a questo proposito stiamo valutando tutte le opportuni-
tà che “ i tempi moderni” mettono a disposizione per comunicare 
risparmiando carta (e-mail, facebook etc.) ed è per questo motivo 
che nel notiziario troverete un questionario, che dovrete riportare 
presso uno dei punti vendita del gruppo “Legnaia”, nel quale indi-
care la forma di spedizione gradita.
Vi prego di compilarlo in ogni sua parte e consegnarlo nei tempi 
stabiliti in modo da essere pronti per l’invio del numero primaverile 
di Coltivare Insieme. All’interno del Notiziario troverete anche no-
tizie sui corsi e sulle altre iniziative sociali.
Un editoriale è sempre troppo stretto per tutto ciò che si vuol dire, 
soprattutto se segue di quasi tre mesi quello precedente. Quest’an-
no non sarà così. 

Simone Tofani
Direttore responsabile

Vuoi ancora a domicilio il Notiziario e



INDIRIZZO EMAIL

In questi ultimi anni i progressi tecnologici sono 
cresciuti in maniera esponenziale e la ricerca del 
risparmio di carta è una esigenza imprescindibi-
le. Anche per questo motivo abbiamo deciso di 
consultarvi per conoscere la vostra preferenza di 
recapito del Notiziario e di Coltivare Insieme, com-
pilando e consegnando questo coupon nei punti 
vendita della Cooperativa di Legnaia e delle So-
cietà controllate entro il 21 febbraio, in modo 
da soddisfare la vostra richiesta già dal numero 
primaverile di Coltivare Insieme. Vi ringraziamo sin 
d’ora per la vostra collaborazione e per averci se-
guito con entusiasmo fino ad oggi.

Simone Tofani

INDIRIZZO POSTALE

DESIDERO RICEVERE IL NOTIZIARIO E COLTIVARE INSIEME

Nome

Cognome

 per posta

					   

 per email	  

 ritiro presso i punti vendita

LEGGI, COMPILA IL COUPON E CONSEGNALO IN COOPERATIVA

CAP/LOCALITà/CITTà/PROV.

L’UOMO LA TERRA I SUOI FRUTTI
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Offerte valide
dal 15 febbraio
 al 3 marzo

Le promozioni sono riservate esclusivamente  
ai Soci e agli Amici di Legnaia

socio n°

* Salvo esaurimento scorte per mancanza di prodotto a causa di maltempo o fine taglio

S

Pesce in Offerta*
non cumulabile allo sconto del 4% 
presente su tutti gli altri prodotti

NOTIZIE A CURA DELL’UFF ICIO TECNICO DELLA COOPERATIVA DI LEGNAIA

Carne con sconto 
del10% *

SNLO G S

Prodotti ortofrutticoli di stagione 

		  con sconto 30%*

TUTTI I GIORNI TUTTI I GIORNI

Pasta vecchie Trafile 
“Pastificio Mennucci” gr. 500
	   per soci e amici

 1,37	   0,96
30%

SCONTO
G N S V

    
 G

IA
RD

IN
O e AGRICOLTU

R
A

Tagliasiepi 
P59-25 “Bahco” 

                   per soci e amici

 41,80		 29,26
30%

SCONTO

Olio per motori 
Benzina Garden 4T 10W30 “Honda”lt. 1 

                      per soci e amici

 10,90	       8,72
20%

SCONTO

35%
SCONTO

Pennato Toscano 
manico cuoio 

              per soci e amici

 19,70		    12,80

Pasta Caffaro 
Blu lt. 3,5

                       per soci e amici

 26,00		   22,00
20%

SCONTO
15,38
%SCONTO

G N S VB F P

G N S VB F P

G N S VB F P

G N S VB F P

Concime Eco 
Stallatico Life x 25
                       per soci e amici

 5,50		    4,50
G N S VB F P18%

SCONTO

G N S VB F P

Concime Rose
granulare “KB”gr. 800
  	  per soci e amici

 3,60 	      2,52

30%
SCONTO

G N S VB F P

ALIM
ENTAZIONE

Funghi
congelati misti con porcini kg. 1
                                  per soci e amici

 5,30  	    3,45
35%

SCONTO

SN

Finocchiona
Toscana affettata
per soci e amici

 16,20   13,77 al kg.

15%
SCONTO

G N S VP

35%
SCONTO

Carciofi
congelati cuori spicchi gr. 500

              per soci e amici

 4,06	     2,64
SN

Fiordifrutta
“Rigoni di Asiago”gr. 260
		    per soci e amici

 3,10	    2,48
20%

SCONTO

G SP VB N

Pecorino di grotta
gr. 250 circa 
per soci e amici

 19,20   16,32 al kg.

15%
SCONTO

G N S VP

15%
SCONTO

Lardo alle erbe toscane
affettato
per soci e amici

 15,70   13,35 al kg.

G SN VP

Ribollita  
Toscana “Legnaia”gr. 120

      per soci e amici

 3,62	      2,90
S VP

Polenta ai porcini 
macinata a pietra “l’Antica Cesta” gr. 300

         per soci e amici

 4,00	       3,20
20%

SCONTO
G N S VB P

20%
SCONTO

B G N

Camelia
in vaso diametro cm. 24

                 per soci e amici

 19,60        16,50

15,80
%SCONTO

G N S VB F P

20%
SCONTO

Alloro
h. cm. 90/110

                per soci e amici

 5,00       4,00
S VB F P

Pothos bastone 
h. cm. 100
	     per soci e amici

 38,00  	   30,00
21%

SCONTO

N S VB F P

Motosega Shindy
269TS SKM10269T “Shindaiwa”          	
		       per soci e amici

 355,00	   294,65
17%

SCONTO

G N S VB F P

Lattughe varie
Vaschetta 
	    per soci e amici

 1,10		   0,80
27,27
%SCONTO

G N S VB F P

Condimento 
Aglio/Olio/Peperoncino “Legnaia” gr. 100
	 per soci e amici

 2,77    	    2,22
20%

SCONTO

G N S VB P

20%
SCONTO

Funghi porcini
secchi “l’Antica Cesta” gr. 100

         per soci e amici

8,60       6,88
G N S VB P

25%
SCONTO

Tanica
Fuel “Di Martino” lt. 5

                      per soci e amici

 6,30     4,73
G N S VB F P

LV

I     prodotti     sono     disponibili     nei      punti     vendita     indicati     dal     cerchietto    Legenda:        B     =Borgo San Lorenzo - viale della Resistenza;        F      =Figline Valdarno - via Roma;       G       =Ghiberti - via della Mattonaia (FI);       LO       =Legnaia Ortofrutta;       N      = Novoli - via Lippi e Macia (FI);       LV       = Legnaia Vivai;       S     = Sollicciano - via  Baccio  da  Montelupo (FI);        V       = Villamagna - via Villamagna (FI);       LP     = Legnaia Pistoiese - Pistoia ;          P       = Prato- viale  Marconi

VI
TA

 IN CAMPAGNA

Mangime miglior cane 
Prof. Crocchette “Morando”  kg. 15

                per soci e amici

 14,20	    12,07

Mangime miglior gatto 
Patè prof. “Morando” gr. 400

                per soci e amici

 0,80	     0,64
20%

SCONTO
G N S VB F P

S VB F P15%
SCONTO

G N

Funghi porcini
congelati interi gr. 300

                        per soci e amici

 4,99	             3,24
S35%

SCONTO

Funghi porcini
congelati cubetti gr. 300
		    per soci e amici

 4,68	    3,04
35%

SCONTO

SN

Brunello Montalcino 
DOCG “Le Vigne di Legnaia” annata 2005
lt. 0,75                         per soci e amici

 18,00		     14,94
17%

SCONTO

G N S VB P

Passito di Sicilia 
IGT “Il Paladi” lt. 0,50

       per soci e amici

 6,30	   5,36
15%

SCONTO

G SP V

Frutta  
& verdura
di stagione
Le produzioni che si raccolgono in 
questo periodo sono ancora tipiche dei 
rigori invernali, troviamo infatti in pieno 
campo cavolo verza, cavolo fiore, 
cavolo nero, bietola da inverno, porri, 
cardi ed insalate (lattuga a cespo, lollo, 
gentile) che provengono invece dalle 
coltivazioni di serra.
Anche adesso gli altri ortaggi o sono 
conservati (cipolle e patate) oppure 
arrivano da altre parti d’Italia o del 
mondo.
In tutti noi, popolo mediterraneo, 
l’inverno inizia a stare stretto e c’è 
desiderio di primavera e di sole, ma 
siamo ancora a metà strada, anche se 
le ore di luce aumentano ed animali 
(uomo compreso) e piante iniziano a 
“sentire” la primavera. 
Nelle aziende toscane e fiorentine 
si raccolgono gli ultimi ortaggi che 
hanno resistito al gelo ed alla neve che 
ha imbiancato la Toscana, le colline 
intorno a Firenze ed anche il capoluogo 
il 17 dicembre (come dimenticarsene!) 
e cioè: cavoli di tutti i tipi, radicchi, 
spinaci, rape e porri. 
Nelle serre, dove si concentra in questo 
periodo il lavoro degli agricoltori  
sia per la preparazione del terreno che 
per i primi trapianti di pomodori cetrioli 
e zucchine, si continuano a raccogliere 
insalate, lattughini, radicchi, rucola, 
basilico, ravanelli e  bietola. 
Ai primi di marzo, dalla costa toscana 
iniziano ad arrivare i primi carciofi  
ed i primi asparagi. Fra la frutta 
troviamo tutti i tipi di agrumi coltivati nel 
Sud Italia e nelle Isole (la Cooperativa 
di Legnaia ha sempre più Soci anche in 
queste parti d’Italia) e quella conservata 
(mele, pere e frutta secca). Altri tipi di 
frutta provengono certamente da altre 
latitudini.

Orto E VIVAIO
All’inizio di febbraio possono iniziare le semine dei 
tuberi-seme di patate, coltivazione relativamente 
semplice e molto produttiva: ricordiamo a questo 
proposito come le varietà migliori per il territorio 
fiorentino e toscano in generale siano, fra quelle a 
pasta gialla “Primura” più precoce e “Spunta” e 
“Zafira”, più tardive e, fra quelle a pasta bianca, 
“Kennebec” e “Sifra”, varietà che negli ultimi anni ha 
dato ottimi risultati. 
Prima di procedere alla messa a dimora è buona 
norma tagliare i tuberi-seme in due o tre pezzi per 
favorire il germogliamento delle gemme latenti.
A febbraio inoltre iniziano tutti quei lavori che 
preparano alle produzioni di tarda primavera ed 
estate: è, infatti, il momento della rincalzatura di fave 
e piselli con apporto di fertilizzante adeguato ricco 
di potassio (ricordiamo che le leguminose, grazie 
ai batteri azoto fissatori, “gestiscono” in proprio 
questo elemento) e si procede alla semina di cipolle 
da consumo fresco, prezzemolo, rucola, spinaci, 
lattughe, radicchi, porri ceci e ravanelli.
Iniziano anche i primi trapianti in campo aperto di 
lattughe cappuccine e romane di varietà primaverili, 
quali ad esempio Fabietto (lattuga) e Donatus 
(Romana) e continuano quelli delle cipolline destinate 
al consumo fresco.

A fine mese iniziano i trapianti delle “zampe” di 
asparago.
Nei vivai specializzati continuano le semine di 
pomodori, melanzane, peperoni, zucchine e cetrioli 
per la produzione di piantine che saranno trapiantate 
nei mesi successivi in pieno campo o in serra fredda.

Frutteto
Nel frutteto, in questo periodo continuano a piano 
ritmo le operazioni di potatura e si procede con i 
cosiddetti trattamenti “al bruno” contro alcuni patogeni 
fungini quali la ticchiolatura del melo e del pero, 
la bolla del pesco ed il cancro dei rametti delle 
drupacee, utilizzando farmaci a base di rame o di 
bitertanolo e dodina. L’argomento potatura è stato 
trattato ampiamente su queste pagine nel numero 
1/2010 ed a esso rimando, in questa sede preme 
però ricordare come sia importante disinfettare con 
mastici adeguati le superfici di taglio più grosse 
per evitare pericolose infezioni fungine e come sia 
necessario conoscere bene i rami e le gemme a frutto 
da quelle a legno per evitare di tagliare rami fruttiferi 
e perdere la produzione 2011.

Giardino
Nel mese di febbraio continuano a pieno ritmo 
le operazioni di fertilizzazione e di potatura 

dei cespugli e delle piante arbustive presenti in 
giardino. La scelta dei fertilizzanti è determinante 
poiché, come i nostri “25 lettori” (A. Manzoni “I 
Promessi Sposi”) ben sanno, esistono piante che 
necessitano di concimi tendenzialmente acidi, 
altre con più potassio, altre ancora con più fosforo 
e così via. 
I tecnici presenti nei punti vendita della Cooperativa 
possono fornire indicazioni utili a tal riguardo. 
Una operazione altrettanto importante che molte 
volte, invece, viene trascurata, è la eliminazione delle 
foglie marcescenti a terra  che sono vettori di molte 
malattie parassitarie: una delle malattie più subdole 
è la phytopthora, della cui presenza ci accorgiamo 
soltanto quando il danno è irrimediabile: per questo 
motivo dalla metà di febbraio in poi sono necessari 
trattamenti con farmaci  preventivi, come il fosfito di 
alluminio ad esempio, in grado di far sviluppare le 
difese naturali delle piante (le famose “fitoalessine”).
Siamo anche nel periodo di preparazione del 
giardino per le fioriture primaverili ed estive: a 
febbraio iniziano infatti i trapianti delle bulbose 
primaverili (dalie, begonie, narcisi etc.) e delle 
prime fioriture (primule, pratoline, margherite etc.), 
ed è anche il momento giusto per travasare le piante 
che lo necessitino, raccomandando di utilizzare 
terricci adatti ad ogni tipo di pianta. 

Biscotti classici 
“Campiello” gr. 350
	 per soci e amici

 1,56    	    1,17

25%
SCONTO

G N S V

25%
SCONTO

Biscotti senza zucch.
“Campiello” gr. 350

           per soci e amici

1,96       1,47
G N S V

Offerte valide
dal 15 febbraio
 al 3 marzo

NB

N

LV

G N LV

G LV



SEDE CENTRALE
via Baccio da Montelupo, 180 

tel. 055 73581 - fax 055 7358256
da lun. al sab. orario continuato 8.00-20.00 - dom. 9.00-13.00

Centro Macchine Agricoltura e Giardinaggio
via di Sollicciano, 13 Firenze tel. 055 7358241
da lun.a ven. 8.30-12.30/14.30-18.15 - sab. 8.30-12.30

Cooperativa Pescatori
da mar. a gio. ore 8.30 - 13.30/15.30-19.30

ven. e sab. ore 8.30-19.30 - dom. ore 9.00-13.00

FIRENZE
via Lippi e Macia, 49 - tel. 055 416160

da lun. a ven. 8.00-13.00/16.00-19.00 - sab. ore 8.00-13.00

via della Mattonaia, 5r - tel. 055 243114
da lun. a ven. 8.30-13.00/16.00-19.00 - sab. 8.30-13.00

via Villamagna, 146 - tel. 055 6530330
da lun. a sab. 8.30-13.00/15.30-19.30

BORGO SAN LORENZO
viale della Resistenza, 50

tel. 055 8494014 - fax 055 8494016
da lun. al sab. 8.30-12.30/15.30-19.00

FIGLINE VALDARNO
via Roma, 169 - tel. 055 9154157

da lun. al sab. 8.30-13.00/15.30-19.30

PRATO
viale Marconi, 16 Mezzana - tel. 0574 593787

da lun. a sab. 8.30-13.00/15.30-19.30

SOCIETÀ CONTROLLATE

Officine di meccanica agraria convenzionate
Colle Val d’Elsa - Verdicchio
Loc. San Marziale 16/A - Colle Val d’Elsa - Si - tel. 0577 908143
Barberino Val d’Elsa - Officina VARET
z.i.Valcanoro - Strada di S. Appiano (FI) - tel. 055 8079076
Cerreto Guidi - Officina 3EMME Snc 
Via Prov.le Francesca Sud 25 - Stabbia - Fi - tel. 0571 956037
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FIRENZE
via Baccio da Montelupo, 180

tel. 055 73581 - fax 055 7358256
da lun. a sab. 8.00-20.00 dom. 9.00-13.00

Centro Orto florovivaistico
via Baccio da Montelupo 180 - tel. 055 7358232

da lun. a ven. 8.00-13.00/15.00-18.30 
sab 8.00-13.00

Il Notiziario è visibile anche su www.legnaia.it 

CARTA AMICI DI LEGNAIA

Premessa
La ‘Carta Amici di Legnaia’ è una tessera di 
fidelizzazione che dà diritto al titolare e ai suoi 
familiari ad accedere alle promozioni che saranno di 
volta in volta disciplinate con apposito regolamento, 
comunicate con informazioni/pubblicazioni inviate agli 
‘Amici di Legnaia’ e/o pubblicizzate nei punti vendita.
Il presente regolamento disciplina le modalità di 
raccolta ed utilizzo dei punti per l’anno 2011 e le 
iniziative promozionali.
Soggetti promotori
La Società Cooperativa Agricola di Legnaia con sede 
in Firenze via di Sollicciano n. 13A e le società ad essa 
collegate di seguito indicate, offrono ai propri clienti 
la possibilità di aderire all’iniziativa “Amici di Legnaia” 
mediante l’utilizzo della relativa tessera personale, 
denominata ‘Carta Amici di Legnaia’.

Modalità
 Presso la Cooperativa Agricola di Legnaia

Presentando la ‘Carta Amici di Legnaia’ ad ogni spesa 
effettuata presso i punti vendita della Cooperativa 
Agricola di Legnaia, sarà accumulato 1 punto per ogni 
€uro di spesa oltre la soglia dei 3 €uro.
Vi potranno inoltre essere, in determinati periodi, 
alcuni prodotti segnalati in offerta speciale per gli 
‘Amici di Legnaia’, che permetteranno di accumulare 
ulteriori punti o ottenere sconti. Potranno esserci 
inoltre prodotti con promozioni particolari riservate 
agli Amici di Legnaia.
I punti accumulati saranno accreditati alla cassa dietro 
presentazione della carta ed il saldo totale dei punti 
apparirà sullo scontrino. Non si effettua raccolta punti 
tramite fattura o documento di trasporto.
I punti accumulati sulla ‘Carta Amici di Legnaia’ danno 
diritto ad uno sconto al raggiungimento della soglia di 
300 punti; lo sconto è pari ad 1 centesimo di €uro per 
ogni punto accumulato.
L’utilizzo dello sconto potrà essere richiesto dal cliente 
alla cassa, prima dell’emissione dello scontrino fiscale.
I punti eventualmente non utilizzati rimarranno 
accreditati sulla Carta ed andranno a sommarsi ai 
punti accumulati con le spese successive, entro i 
termini di validità dell’iniziativa.

 Presso la Legnaia Vivai, 
     Legnaia Ortofrutta e Legnaia Pistoiese 

Non viene effettuata la raccolta punti ma, 
presentando la ‘Carta Amici di Legnaia’ ad ogni 
spesa effettuata nei punti vendita delle Società 
Legnaia Vivai, Legnaia Ortofrutta e Legnaia 
Pistoiese, sarà possibile usufruire di uno sconto 
diretto alla cassa nella misura che sarà pubblicizzata 
presso i punti vendita stessi, escluso i prodotti in 
promozione. Sarà inoltre possibile usufruire delle 
promozioni riservate agli Amici di Legnaia.

 Presso la Cooperativa di Pescatori
     nel Centro Commerciale di Sollicciano 

Non viene effettuata la raccolta punti ma, 
presentando la ‘Carta Amici di Legnaia’ ad ogni 
spesa effettuata presso la Cooperativa di Pescatori 
nel Centro Commerciale di Sollicciano, sarà 
possibile usufruire di uno sconto diretto alla cassa 
nella misura che sarà pubblicizzata presso il punto 
vendita, escluso i prodotti in promozione.

Validità dell’iniziativa
Il termine di validità della presente operazione 
promozionale è il 31 dicembre 2011. Entro questo 
termine di validità gli ‘Amici di Legnaia’ potranno 
accumulare i punti ed utilizzare gli sconti secondo le 
modalità sopra indicate.
Al 31 dicembre 2011 i punti accumulati e non ancora 
utilizzati:
 se inferiori a 300, saranno annullati, 
 se superiori a 300, l’intero ammontare dei punti 

stessi sarà automaticamente destinato dalla 
Cooperativa Agricola di Legnaia, al ‘progetto 
Tanzania’ nella misura di 1 centesimo di €uro per 
ogni punto.

I soggetti promotori si riservano la facoltà di 
modificare la modalità di accumulo, utilizzazione 
punti e sconto dandone comunicazione con le 
informazioni/pubblicazioni inviate agli ‘Amici di 
Legnaia’ o pubblicizzate nei punti vendita.

Regolamento punti Amici di Legnaia

Serravalle Pistoiese
Loc. Pontestella 

via Redolone - tel. 0573 528473
da lun. a ven. 8.30-12.30/14.30-19.00 sab. 8.30-12.30

 Pontassieve
via F.lli Cervi, 43/45 - tel. 055 8368684

da lun. a ven. 8.30-13.00/16.30-19.30
mer. pom chiuso - sab. 8.00-13.00/16.30-19.30

Figline Valdarno
corso Matteotti, 28/32 - tel. 055 9155774
da lun. a ven. 8.30-13.00/16.30-19.30

mer. pom chiuso - sab. 8.00-13.00/16.30-19.30

loc. Matassino - via f.lli Rosselli 35/37 - tel.  055 958799
da lun. a ven. 8.30-13.00/16.30-19.30

mer. pom. chiuso - sab 8.00-13.00/16.30-19.30

San Giovanni V.no
piazza della libertà, 22 - tel. 055 9122706
da lun. a ven. 8.30-12.30/16.30-19.30

mer. pom. chiuso - sab 8.00-12.30/16.30-19.30

Incisa V.no
piazza Santa Lucia, 1 - tel. 055 8336883

da lun. a ven. 8.30-12.30/16.30-19.30
mer. pom. chiuso - sab 8.00-12.30/16.30-19.30

Tecniche di potatura
relatore dr. Simone Tofani 
Giovedì 24 febbraio ore 17.30 
presso la sala assemblee della Cooperativa Agricola di Legnaia
Prenotazioni presso il centralino 05573581
Incontro gratuito riservato a Soci ed Amici di Legnaia

In campo
giovedì 3 e 10 marzo
ritrovo alle ore 15.00
presso il parcheggio della Cooperativa Agricola di Legnaia, 
via Baccio da Montelupo 180 Firenze
Prenotazioni presso il centralino 05573581
Incontri gratuiti riservati a Soci ed Amici di Legnaia

IN COLLABORAZIONE CON LA CAMERA DI COMMERCIO DI FIRENZE
Conosci l’olio extravergine di oliva di qualità?
Mercoledì 16 dalle 17.30 alle 19.00 
I Pricipali difetti dell’olio 
Caratterizzazione e assaggio guidato
Mercoledì 23 dalle 17.30 alle 19.00
Gli oli extrevergine di qualità 
Produzione e assaggio guidato
30 marzo dalle 17.30 alle 19.00
Miglior prezzo, miglior olio? 
Oli extravergini a confronto
relatori: personale del laboratorio iscritto  
all’elenco dei tecnici assaggiatori di olio
presso la sala assemblee della Cooperativa Agricola di Legnaia
Prenotazioni presso il centralino 05573581
Incontri gratuiti riservati a Soci ed Amici di Legnaia

NuovA
Legnaia Vivai

Sabato 26 febbraio, alle ore 17.00
alla presenza del Vescovo ausiliare Mon-
signor Claudio Maniago e delle autori-
tà cittadine, inaugurazione del nuovo 
Centro di produzione piantine orto-
floricole da trapianto, in via Baccio da 
Montelupo, 180 Firenze. 
Nell’occasione sarà celebrata la Santa 
Messa alle ore 18.00 per i Soci nella Sala 
Assemblee della Cooperativa di Legnaia.
Seguirà alle ore 19.00 il brindisi augurale.

agendaAgenda

CONFERENZE INAUGURAZIONE

Segnaliamo gli appuntamenti dei primi tre mesi dell’anno

VINITALY
VENERDì 8 APRILE
La Cooperativa Agricola di Legnaia 
organizza un pullman per visitare la 
manifestazione
Informazioni, dettagli e costi  
presso il centralino 05573581

IN AGENDA


